CARIGNANO DEL SULCIS RISERVA DOC
TERRE RARE

Uvaggio Carignano 100%

Origine  Sulcis

Sistemi d’allevamento  Cordone speronato

Densita d’'impianto 4000 ceppi/ha

Resa 100 q.li/ha

Eta media delle viti 20 anni

Diraspatura; fermentazione in acciaio inox a
temperatura controllata con frequenti rimontaggi
12 mesi in barrique di secondo passaggio;

segue affinamento in bottiglia per 6 mesi

Vinificazione

Affinamento

Fermentazione Malolattica Si

Grado alcolico

~ Acidita totale
Ll

d = 'd.‘..- d d dS0O U

egato e di impressionate intensita. Profumi che mutano nel bicchiere
e ricordano il melograno, il ribes, le more selvatiche e le erbe aromatiche,
prima di accenni piu dolci di fichi e lievi sfumature finali di liquirizia.
Il gusto, caldo e generoso, ha trama carezzevole e tannini finissimi, levigati
e ricchi di sapore. Chiude su lunghi ricordi speziati e di frutta matura.
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